
Ispirato dalla natura...

Tradizione produttiva, ingredienti naturali,
eccellenza italiana.



Naturiex è un'azienda agroalimentare, focalizzata sulla produzione di birra, con ampliamento 
anche nel comparto analcolico, e sulla valorizzazione di malti, luppoli e processi di 
fermentazione.
La società integra competenze produttive e controllo dei processi per trasformare materie prime e 
attività fermentative in soluzioni fondate su qualità, controllo e sicurezza.
Qualità e sicurezza alimentare
Le attività della Divisione rientrano nel perimetro del Sistema di Gestione per la Sicurezza 
Alimentare certificato UNI EN ISO 22000:2018, per produzione di birra, estratti di malto e luppoli, 
lieviti e trebbia.
Ricerca & Sviluppo
Naturiex è molto attiva nelle attività di ricerca e sviluppo, anche in collaborazione con partner 
qualificati. L'approccio è orientato al miglioramento continuo e a una qualità sempre più elevata dei 
prodotti in portafoglio.

Produzione brassicola e brand dedicati
La Divisione Birra con oltre quarant’anni di storia 
continua a svilupparsi attraverso Birre di alta qualità, 
unendo tradizione, innovazione e identità territoriale.
La Birra come Arte
Per Naturiex la birra è arte e passione.
Lo stabilimento ha attraversato importanti fasi 
storiche, facendo parte di grandi gruppi birrari 
internazionali, prima di essere rilevato nel 1999 dalla 
famiglia Tarricone. Tutto il know-how e le maestranze 
originali sono stati preservati, garantendo continuità 
e qualità nella produzione dei brand. Lo stabilimento 
dispone di impianti moderni e un team altamente 
qualificato, garantendo produzioni flessibili e 
standard elevati per i propri brand e progetti dedicati.
L’azienda si pone come ponte tra il mondo industriale 
del beverage e i birrifici locali, promuovendo un 
modello di produzione aperto e collaborativo, capace 
di rispondere alle esigenze della distribuzione 
moderna e dei consumatori più esigenti.
Indipendenza e Valori
L’indipendenza è un valore fondante per Naturiex, un principio che guida ogni scelta strategica e 
consente di sviluppare il mercato mantenendo il controllo della filiera.
L’azienda opera con competenze all’avanguardia, sviluppando soluzioni flessibili e personalizzate, e 
valorizzando i prodotti italiani di filiera per affrontare con successo le sfide del mercato nazionale e 
internazionale.



I Brand
Naturiex sviluppa diversi brand, ognuno con una propria identità:
Birra Morena, la linea storica, un brand sempre più qualificato e 
speciale, destinato a un pubblico più attento ed esigente.
Birra Lucana, un brand che celebra in modo diretto il territorio di 
origine, con birre pensate per raccontare l’autenticità della Basilicata 
e la qualità delle sue risorse naturali.
Bjiork, birra doppio malto ad alta gradazione alcolica in Bag In Box.

Mercato e Partnership
Naturiex si propone come partner qualificato per la GDO, HO.RE.CA. e SUPER HO.RE.CA., 
sviluppando partnership a medio/lungo termine e fornendo assistenza personalizzata, in grado di 
rispondere rapidamente alle esigenze di distributori e punti vendita.
Qualità e Riconoscimenti
L’eccellenza della produzione, l’esperienza tecnica e il controllo costante dei processi hanno 
permesso a Naturiex di distinguersi nel panorama birrario nazionale e internazionale.
Nel corso degli anni, le birre prodotte nello stabilimento hanno ottenuto oltre 50 medaglie in 
concorsi internazionali, tra cui 2 Titoli Mondiali e 36 Medaglie d’Oro, a conferma della qualità, 
dell’affidabilità produttiva e della capacità dell’azienda di competere ai massimi livelli del settore.

Produzione
Naturiex realizza birre ad alta e bassa fermentazione, con una 
gamma completa di formati e soluzioni logistiche:
• Birra in vetro, tutti i formati
• Fusti PET
• Bag in Box
• Produzione e vendita in cisterna, Italia ed estero
• Riempimento fusti in acciaio per conto terzi
Ogni fase della produzione segue rigidi standard qualitativi, 
combinando esperienza tecnica e tecnologia avanzata, con 
particolare attenzione alla sostenibilità e al rispetto del territorio.

Territorio
Il cuore di Naturiex è la Basilicata, una terra autentica e 
incontaminata. Lo stabilimento si trova a Baragiano, nel comune di 
Balvano (PZ), immerso nelle aree delle Dolomiti Lucane e del 
Monte Vulture, dove l’acqua pura e le coltivazioni di orzo sono 
elementi fondamentali per la qualità delle birre. Il territorio diventa 
così ingrediente e ispirazione, conferendo alle birre un carattere 
unico, autentico e riconoscibile.



NATURIEX srl
Zona Industriale Baragiano
85050 Balvano (PZ) - Italy
Tel. +39 0971 993828 (centralino)

www.naturiex.com - info@naturiex.com

www.birralucana.it
info@birralucana.it

www.bjiork.com
 info@bjiork.com

www.birramorena.com
 info@birramorena.com

800.300.875

Sistema di Gestione certificato 
a fronte della norma

UNI EN ISO 22000:2018 
certificato n° 4010


